
 

Die Suche nach der Frucht könnte diese Assemblage aus Grenache noir, Carignan und Syrah 

wohl am besten beschreiben. Alles ist auf diese Philosophie hin ausgelegt: Die Selektion der 

jüngsten Reben und die aus den vertieften Hangzonen, eine gemäßigte Extraktion, ein kurzer 

Ausbau (8 Monate) in Betontanks.

Dieser Wein unmittelbaren Trinkvergnügens ist voller Frucht und Eleganz kann entweder ganz 

jung oder nach drei bis fünf Jahren genossen werden – in großen Schlücken.

La Coulée

Produktion : 12 000 Flaschen 
Ertrag : 30hl/ha 

Fläche : 3 ha 

Rebstöcke in « Coulée »
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