
 

Wenn man die Straße zwischen Calce und Col de la Dona schon einmal gefahren ist, sagt man sich, 

dass sie schon den Namen einer Cuvée wert ist. Und besonders diese, die ausschließlich auf einer 

Auswahl der schönsten Stücke Grenache blanc und gris basiert. Diese Rebsorten haben uns 2001 so 

begeistert, dass wir Lust hatten, ihre ganze Fülle und Komplexität zum Ausdruck zu bringen, um 

daraus einen großen Wein zu machen. Diesen Wein während 12 bis 16 Monaten im Holzfass 

auszubauen scheint uns das Mindeste zu sein, um die Dichte dieser schönen Trauben zu begleiten.
  

LA  D18

Produktion : 2 666 Flaschen
Ertrag : 10hl/ha
Fläche : 2 ha     

D18 for ever

Bugarach im Nebel von der D18 aus Canigou von der D18 aus gesehen
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Abgesehen davon, dass ich eine neue Parzelle auf Mergel direkt am 

Dorfeingang erwerben konnte, konnte ich dieses Jahr einen kleinen 

Wein“ machen, der aus jungen Carignantrauben mit etwas Syrah 

gemacht ist. 

Ein einfacher Wein, gewollt so leicht wie möglich; ein Wein, der Spaß 

macht und unter Freunden zu genießen ist. 

Produktion : 6 666 Flaschen
Ertrag : 40hl/ha
Fläche :  1,2 ha 

 

Mon P'tit Pithon

Donatien 03/02/07
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Bizarre d’appeler un vin par un nom de vache. Pas si 

tordu quand on connaît Laïs, une Jersiaise, en pays 

catalan.

Cuvée Laïs

Production : 15 000 bouteilles
Rendement : 25hl/ha

Surface : 4,5 ha  

VIGNERON EN AGRICULTURE BIOLOGIQUE
19 route d'Estagel

66600 Calce
Tel/Fax: (0033)4 68 38 50 21
pithon.olivier@wanadoo.fr

      

Une macération de trois à quatre semaines, 

puis un élevage en foudre de 14 à 18 mois 

selon les millésimes, permettent de relever 

toute la richesse, la complexité de ces 

raisins concentrés. Mais la concentration 

n’est pas notre seule préoccupation. Il faut 

savoir capter le volume et la fraîcheur, pour 

atteindre l’équilibre qui nous satisfait. 
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