Cuvee Lais

Domaine OliVier P ithon Bizarre d’appeler un vin par un nom de vache. Pas si
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Une macération de trois a quatre semaines,
puis un élevage en foudre de 14 a 18 mois
selon les millésimes, permettent de relever
toute la richesse, la complexité de ces
raisins concentrés. Mais la concentration

n’est pas notre seule préoccupation. Il faut

savoir capter le volume et la fraicheur, pour

atteindre 1'équilibre qui nous satisfait.

Production : 15 000 bouteilles
Rendement : 25hl/ha
Surface : 4,5 ha
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