
Maischekontakt während drei bis vier 

Wochen, dann ein Ausbau in 

Barriques oder in Fudern während 14 

bis 18 Monaten, je nach Jahrgang, 

erlauben es, den ganzen Reichtum 

und die Komplexität dieser 

konzentrierten Trauben zum 

Vorschein zu bringen. Die 

Konzentration ist nicht unser einziges 

Anliegen. Man muss das Volumen 

und die Frische einfangen, um ein 

Gleichgewicht zu erreichen, das uns 

zufrieden stellt.
    

 

Saturne

"Saturne" war der Name eines spanischen 

Republikaners, der in Estagel wohnte und den 

Großteil der Reben gepflanzt hatte, die die Basis für 

diese Cuvée stellen. Es waren schwarze Grenache und 

Carignan auf der Flanke von Schieferhängen, 

geradezu direkt auf dem Fels, vor sechzig Jahren. Ein 

Hauch Syrah belebt diese lokale Basis. Ganz besondere 

Aufmerksamkeit erfahren die Reben, von denen aus 

man das Mittelmeer, die Umrisse der Pyrenäen und 

die Corbières sieht. 
Produktion : 8 000 Flaschen
Ertrag : 15 hl/ha
Fläche : 4 ha 

Puc t'en bois puc saturne
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