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Qlivier Pithon, jeuns vitkiculteur 3 Calce pris de Perplgnan, & Ui aussi mesé sur la trés haute qualitd de son win,

IIs s’en sortent en produisant
des vins de haute qualité

Valérie, Olivier, Frantz

et Laurent sont de jeunes

viticulteurs qui ont misé

sur des marchés de niche

et une commercialisation
endehors de

la grande distribution

CALCE, RIVESA LTES [Pyréntes-Orientales)
ET FEPIELLX {Aude)

D& motre correaspondants
réglonale

4 ob, pendant kengtemps, le
L A EFGS FONEe s E0N VIAC avail le
ol de la pierne, elle produwit
alif iR dnutenrs Au Domaine des
Mille Yignes, Valérie apprend, aux
ciités de son pere Jacques, b bichon-
net les 8 hectares de mourviedre at
de vieux grenaches planids A La
Palme, prés de Marbonne. Vendange
manuelbe, tri intensif, vinification
maturelle, b 'ancienne.., ke grain de
raisin est traitd comme wne pierre
précieuss, Le guide Hechette des
vins de France nes"y est pas frompe,
décernant un coup de copur & ce
atranail aorféure,
=Man pére, gui dtait professenr
doenologie, o un réel savair-faire.
MNowiz faizons le cheix de produine
Pen, Btis tres saigind =, gssure celle
i & quitté un poste de cadre dans
une rmul timationsle powr rejoindre
le chai familial, Le rendement des
parcelles destindes s fameux noeir
de grengche ne dépasse d'ailleurs
pas les ¥ hectolitres par hectare,
quand certains vignobles flirtent
aver les 60! En guelgues anndes,
alors que leurs bouteilbes n'dtaient
vendwes que ['étd sur les marchés
lecaux, levin des Guérin pire et fille
est devenu une référence dans les
restaurants Etoilds, & Matignon,
I'Elysée et méme lambassade du
Japom, oi be second de 'ambassa-
deur a demandd gu'une cuwie ponte
le: nom de son dpouse, Atzako.
Aune cinquantaine de kilomdires

plus au sud, & Calee, priss de Perpi-
gnan, Hivier Fithon a lui auss misé
sur un vin de trés haute qualité, Swr
I dvmaimee qu'il 2 achetd en 2001,
la wigne est travaillée & I'ancienne,
wefers be respect de ka ke pres
migres, Silice, bouses de corne,
tisanes de priles ot arties... rien
n'est trop beau pour que «les ceps
expritment e terrire, Dans une
région connue pour ses rouges
puissants, le jeune viticulteur est
rapidemeant remargud pour ses
bla mes — quod de plus normal, pour
un enfant du Val de Loire? Encing
ans, se ventes ant doubld, Au plus
fort de la crise, en 2005, il n'a pas hé-
sitd i premdre son biton de piderin &
la congquite du marchs americain,
afp pe parkiis pas iR ok darglals,
mais les sovmnreliens ot adord qu'in
petit praducter frampais vienne les
penir; 5 sprvient-il, Dimedace o pepd,
AnjoneredTrei, i ne seffit phes ddtre
en foizenr de i i L,
o sl faire, mais il faur la faire
FTIF,

Le domus maximus
cuvée 2000 désigné
«meilleur vin du monde »
dans sa catégorie.

Dans ln région, sl y en a un qui
& réussi i se faire connaitre, c'est
Framiz ViEnes, & Pépieux, & chewal
entre I'Aude et 'Hérault, En 2005,
il fit sensation aves son « domus
miaximus = cuvde 2000, désignd alors
«meillenr vin du mondes dans sa
catdgorie par I'International Wins
Challenge, les Oscars mondiaux
du vin. Aux enchires, les amateurs
sarrachent ses bouteilles jusqu's
200 €, Les contacts «ond expiosds
et Frantz a développd un marke-
ting plus moderne &t un rdsea
coam mercial,

o CENK o pEusREsSENT SORT CAUT
Ul prEretRent an main letr cone-
mercialization, IT fot maltriser son

Prix e pesrtes, assure o vignemn
voyageur, qui se déplace chagque
mais dans un pays différent pour
agarder i contacts aves ses clients,
Suriouwt, en 2004, il n'a pas hésité &
crfer 58 propre structune de négoce
afin de fournir des gammes qu'il e
produisait pas, commie < Larmosoir &
rosée ou e Le blanc trouwblants, des
vins dont il & travaillé le design et
létiquetie, «Nors arons dérormas
rpe comprdte, poursuit-il.
Lela va de 40 €& 4 € In bovereille, du
iR ddpistatil tris covnplexe an vin
Pl festif, ddanmmaniad contme an dif
ding Rofre fargan, »

Son confrére de Rivesaltes, Lau-
rent de Besombes Singla, a poussd
la logique jusqu’awn bowt. Ce jeuns
viticulteur porte une double
casquette. D'un cdiéd, il est «umn
arfisan di wine sur un domaine
familial du XVII®siécke ob il A
isolé les meilleurs tdnemsents pour
produire des rouges bio triés haut de
gamme, De 'autre clitd, il s'est asso-
cif awx fréres Fabrice et Alexandre
Riew dansun pari fou: faire aimer
le vin aux jeunes, un marchs com-
pltement délaissd, en créant la
margue Nayamdei an 2001, Le trio de
trentenaires a notamment invenid
le «bubbles, un muscar pétillant gqui
ditrdme e whisky dams les boites
e it rowssilbon nrises, Le anolitas
pitche ou fraise, un vin effervescent
aromatisé, a, lui, ddjh conguis les
papilles des Japonaises.,

o Ane délt, Tes piticultenrs nons
ot de huert. Natre projet
Peeer semiieit vord i Mdcher, se sou-
vient Laurent. Natamuent quuand
on a lancd notre meseal dans une
bouteilla qued aceait ba forme e
facen de parfum, = Aujourd'hui,
pourtant, Mayandei produit plus
de 160000 bowteilles et affiche un
chiffre d'affaires d'un demi-million
deuros,

W ENA ELLE MOULINS

sl domasnsalivierpithon.conm
ntkpffsingla.over-blog.com
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ENTRETIEN »*»» Hervé Briand, directeur adjoint
de 'Institut national de ['origine et de la qualité {inao/

«La filiere frangaise
est demandeuse
de regles communes »

Diés les derniers jours
d'aciit, les bassins viticoles
attendent le fameux

« ban des vendanges »

T COMIMENCET
les récoltes. Le directeur
adjoint de 'organisme
délivrant les AOC revient
sur cette notion, qui
remonte a la féodalité

ourgquoi parle-t-on du «ban
des vendanges s 7
BRIAND: Historigue-
ment, le ban &tait ce moment oi e
seigneur ffodal décarmit que coux
qui cultivaient ses vignes avaient
b droit de récolter. On a gardé
cefte expression pour indiquer |a
date légale de permission pour
com miencer les vendanges: le ma-
ment i, sebon les techniciens, kes
ﬁ;ajm: e rmisin sont arcivés i un
gré de maturité suffisant pour
que I rapport entre acidité e ke
sucre soit devenu idéal, Cesont kes
services Iocaux de 'Inso qui, apris
consultation du syndicat dappela-
tion concerné, proposent sy préfet
une date, car c'est au final un ar-
rété préfectoral qui ficee le ban des
vendanges. Il ne concerne que bes
appellations d'origine contriildes
(AOC].
Les vignerons contestent-ils par-
fois la date ¥
Harement. Ceux qui possedent
éventuel lement des vignes un peu
plus précoces peavent ohtenir uns
dérogation au ban des vendanges;
il suffit gu'ils s fassent connaitre
BUprEs de s services pour que ces
derniers aillent constater que telle
ou telle parcelle est effectivement
o g @RI e par rapport & la situa-
tion moyenne, Toute la difficulid de
fixer une date consiste justement 4
si caber sur une situation moyerins
dams une zome qui peut &tre vasie
el hdidropsne,
Justement, quelle est la zone qua
délimite le ban des vendanges 7
Ayant tout la rdgion. Mais on peat
aller plus loin, et définir des dates
par cépage et par secteur, Nous be
frisions davaniage autrefois, quand
la technicitd moyenne des vigne-
rons Stait moins aboutie. 1 fallait
encadrer plus, donner davantage
d'informations et done fixerun ban
iré= détailld par ssous-secterre ou
par cépage. Aujourd’hui, les explod-
tants o bes caves de coopdratives
effectuent des suivis trés préeis.
Le ban tend & devenir une date
indicative plus large. DVailleurs,
la date indique simplement celle
avant laquelle on n'a pas le drodt
de rdcolter. Mais chacun a toute
latitude ensuite pour attendre
B0 I TEETIL,
Pourguoi faut-il que les pouvoirs
publics fixent une date limite ¥

Historiquement parce qu'il fallait
Etre siir de la qualitd du produit, Le
seigneur ne voulait pas récupdrer
de la =pigrettes, oo quiest ke risque
encas de vendanges précoces, Or
par réflexe naturel, un vigneron
pout avaoir envie de vendanger
Ie plus tit possible, pour que
d'éventuels aléas climatiques ne
vienment pas ruiner tous les ef-
forts d une année, Par aillears, il
v & aussi aujourd hui wne volontd
e comriler la concurrence entre
bes producteurs, Sitout e monde
est contraint de respecter la méme
date, cela fvite & certains de se
targuer d'arriver les premiers sur
e marcheé,

Pourquei vouloir empacher «le=
galement» wWn vigheron de faire
un mauvais produit 7

La filitre viticole frangaise est
traditionnellement demandewse
de risgles communes. Obtenir des
produits de qualité est un but cols
lectif, Cette gqualité est Ggalement
un bien collectif,

« §'il s'avérait

qu’un vigneron enrichit
une vendange récoltée
avant le ban, il perdrait
son droit a UAOC.

Sans parler des amendes
possibles infligées par la
Direction des douanes. »

Quelle peine encourt celui gui
vendangerait avant la ban ¥
Si nécessaire, les vignerons ont la
possibilitd dsenrichirs la vendange,
c'est-h-dire daugmenter le degrd
d’alcool, Soit par chaptalisation
{en ajoutant du saccharose], soit
en incorporant du suere de raisin
concentré. Tout celn est encadrd
par les riegles europs ennes, notam-
ment bes doses ine pas dépasser o
e nombre de degrés supplémentai-
res i ne pas dépasser. Mais seuls
les raisins récoltés aprés la date
autarisse ont ce droit & l'enrichis-
sement. 5l s'avérait gu'un vigne-
ron enrichit une vendange rdeolide
awant le ban, il perdrait son droit
& ADC, Sans parler des amendes
possibles infligdes parla Direction
des dowanes et des droits indirects.
En revanche, un productewr quia
cueilli pvant e ban sans déroega-
tion, mais qui n'a pes procédd un
enrichissement de la vendange, ne
risque finalement pas gramd-chose.
Lamélioration des savoir-faire
traditionnels, le bon suivi des
parcelles par les vignerons, tout
cela rend moins nécessaire une
décision collectiva,
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